
faune
Hôtel  des  Col lec t ions



E n t r é e s  /  à  pa r ta g e r

p l at s

d e s s e r t s  g o u r m a n d s

10

Carpaccio de veau, 
espuma thon anchois  et  
câpres «Vite l lo-tonato»

7

8

1723

1716

65

8 8

faune      hôte l  des  co l l ec t ions      13 r ue de la républ ique, 34000 Montpe l l i er

pour 2 personnes

Burrata des Poui l les , pèche 
pochée au Noi l ly-Prat , 
soja & roquette basi l ic

Tataki  de thon & 
vinaigrette miel  ja lapenos

Coques en mar inière 
façon chimichurr i  

Poulpe mar iné au ci tron 
ver t  & marjolaine, 
marmelade de 
concombres aux pickles
7

Seiches gr i l lées, sauce à 
la  har issa & boui l lon 
ci tronnel le

10

Cail le  laquée puis  fr i te , 
sauce yaour t  à la  
menthe, poivre de 
s ichuan

Filet  de bar, curr y ver t  
d’osei l le , r isotto de 
tomates séchées

Tar tare de boeuf au 
couteau, pomme grenai l le  
emulsion raifor t  cajou & 
oeuf fermier

Thon mar iné mi-cuit , 
r icotta aux ol ives ver tes 
& légumes croquants

Ravioles maison r icotta 
& menthe consommé de 
légumes de saison

Sour is  d’agneau à la  
sauge, crème chipot le , 
auberg ines grat inées au 
Grana Padano

Falafel  cor iandre & 
combawa, salade de 
quinoa & sauce menthe

Picanha de boeuf -  
900gr accompagnement 

composé

Carpaccio d’ananas, 
caramel beurre salé, 
chanti l ly  mezcal

Poire pochée & glace 
ar t isanale à la  régl isse

Yaour t  fouetté à la  fleur 
d’oranger, espuma 
chocolat  & croquant 
caramel

9

Trio de dips & toasts , 
houmous, tapenade & 
écrasé de tomates 
confites

7

8

18

16

10



              SOFTS

coca-cola..........................................................................................

coca zéro..........................................................................................

sprite..................................................................................................

ice tea................................................................................................

badoit rouge....................................................................................

schweppes........................................................................................

sirop...................................................................................................

(menthe, citron, pac, grenadine, fraise, orgeat, & pèche)

jus de fruit........................................................................................

(pomme, tomate, orange-carotte-pomme, abricot)

badoit 1L...........................................................................................

evian 1L.............................................................................................

thé glacé maison 

(verveine citronnée ou thé noir aux agrumes).....................

         boissons chaudes

espresso............................................................................................

noisette.............................................................................................

latte....................................................................................................

chocolat chaud...............................................................................

cappucino.........................................................................................

thé......................................................................................................

3,5
3,5
3,5
3,5
3,5
3,5
2,5

4

5
5

4,5

1,6
1,8
3
3
3,5
3,5

1 0

1 0

1 0

1 0

1 2

8

1 0

1 2

1 0

1 1

9

9

A R M A G N A C

C a s t a r è d e  V S O P  -  F r a n c e

P I S C O

Q u e b r a n t a  L a  C a r a v e d o  -  P é r o u

M E Z C A L

M e z c a l  K o c h - E l  E s p a d i n  -  M e x i q u e

T E Q U I L A

M i l a g r o  s i l v e r  -  M e x i q u e

M i l a g r o  r e p o s a d o  -  M e x i q u e

G I N  ( t o n i c  i n c l u s )

B e e f e a t e r  -  A n g l e t e r r e

C i t a d e l l e  -  F r a n c e

K i n o b i  -  J a p o n

N i k k a  C o ff e y  G i n  -  J a p o n

B o b b y ' s  G i n  -  P a y s  B a s

F e w  B r e a k f a s t  G i n  -  U S A

S t  L a u r e n t  -  C a n a d a

D o d d ' s  O l d  t o m  -  A n g l e t e r r e

H e n d r i c k ' s  -  E c o s s e

C A LVA D O S

L e l o u v i e r  F i n e  -  F r a n c e

1 2

1 1

1 1

4 c l

spiritueux



bière du moment

2 5 c l 5 0 c lbières pressions

L i c o r n e  b l o n d e  ( l égère  & rafraichissante  -  France)

L a g u n i t a s  I . P. A .  ( f r ui tée  & houblonné -  USA)

Edelweiss  blanche (ac idulée  & fr ui tée  -  France)

3 , 5 5 , 5

4 , 5 7

4 6 , 5

5 , 5

5 , 5

5 , 5

3 3 c lbières bouteilles

4 , 5

6 , 5

apéritifs

2 , 5

2 , 5

3

7

7

7

apéritifs maison

6 , 5

Kwak (ambrée  & puissante  -  Belg ique)

G i r o u e t t e  b l o n d e  ( l égère  & désal térante  -  Montpel l i er )

Corona ( c i t ronnée & maltée  -  Mexique)

Ciney brune ( tor ifiée , épicée  & légèremment amère  -  Belg ique)

Ciney blonde ( équi l ibrée  & fr ui tée  -  Belg ique)

Por to

Mar t ini  blanc /  rouge

Spr itz

Ricard

Past is

Past is  & s irop

Spr itz Hibiscus ( eau pét i l lante  hibiscus, prosceco, apérol )

Suze K ( tonic , crème de cass is, suze)

Amer icano aux agrumes ( eau pét i l lante , agr umes, ver mouth rouge, campar i )

5 , 5

5

1 2

9

1 1

8

1 0

1 1

1 3

1 2

1 3

1 3

8

1 0

1 2

R H U M S

A 1 7 1 0  R e n a i s s a n c e  -  R h u m  b l a n c  a g r i c o l e  d e  d é g u s t a t i o n  -  M a r t i n i q u e  

H a m p d e n  -  R h u m  h o r s  d ' â g e  -  J a m a ï q u e

C l a i r i n  C o m m u n a l  -  R h u m  b l a n c  a g r i c o l e  -  H a ï t i

F a i r  -  R h u m  h o r s  d ' â g e  -  S a l v a d o r

P l a n t a t i o n  P i n e a p p l e  -  R h u m  a m b r é  i n f u s é  à  l ' a n a n a s  v i c t o r i a  -  C a r a ï b e s

C o m p a g n i e  d e s  I n d e s  -  R h u m  h o r s  d ’ â g e  -  C a r a ï b e s

V O D K A

R u s s i a n  S t a n d a r d  -  R u s s i e

G r e y  G o o s e  -  F r a n c e

W H I S K Y

G r e a t  K i n g  G l a s c o w  B l e n d  -  E c o s s e

J u r a  S e v e n  Wo o d  -  H i g h l a n d s  E c o s s e

N i k k a  s i n g l e  m a l t  Yo i c h i  -  J a p o n

N i k k a  F r o m  t h e  B a r r e l  -  J a p o n

K a v a l a n  -  C l a s s i c  s i n g l e   m a l t  -  Ta ï w a n

S a z e r a c  R y e  6  a n s  -  K e n t u c k y  U S A

B l a n t o n ' s  G o l d  E d i t i o n  -  K e n t u c k y  U S A

J a m e s o n  -  I r l a n d e

L a g a v u l i n  -  I s l a y  E c o s s e

L a p h r o i a g  -  I s l a y  E c o s s e

B M  S i g n a t u r e  fi n i s h  v i n  d e  p a i l l e  -  F r a n c e

C O G N A C

F a n n y  F o u g e r a t  P e t i t e  C i g ü e  -  F r a n c e

F a n n y  F o u g e r a t  l e  L a u r i e r  d ' A p o l l o n  -  F r a n c e

B a c h e - G a b r i e l s e n  a m e r i c a n  O a k  -  F r a n c e
1 1

1 0

1 3

1 0

1 2

9

1 0

1 0

1 2

4 c l

spiritueux



1 2 c l 7 5 c lVins rouges

D o m a i n e  V i l l e t ,  
A O C  A r b o i s  -  2 0 1 6  -  P i n o t  n o i r  -  B i o l o g i q u e                 4 8

( p i n o t  f r a i s  e t  é l é g a n t ,  a r ô m e  d e  c e r i s e  g r i o t t e )

D e m e n a  Wa s a b i ,  
V D F  -  2 0 1 8  -  g r e n a c h e  -  V i n  n a t u r e          3 8

( g r e n a c h e  d ' i n f u s i o n ,  p a r c e l l e  d ' a l t i t u d e  e n t r e  F i t o u  e t  C ô t e s  C a t a l a n e s )

J u d i t h  B e c k  S w e i g e l t ,  
B u r g e n l a n d  A u t r i c h e  -   B i o d y n a m i e          4 1

( n e z  d e  c e r i s e ,  b o u c h e  j u t e u s e ,  é p i c é e  e t  p o i v r é e ,  t a n n i n s  s o u p l e s  e t  r o n d s ,  b u v a b i l i t é  o p t i m a l e )

J a m e l l e s ,  
I G P  P a y s  d ' o c  -  C a r i g n a n            2 1

( r i c h e ,  s o u p l e  e t  a r o m a t i q u e )

C h â t e a u  C r o i x  M a r t e l l e ,  
S i r u s  -  G r e n a c h e ,  s y r a h ,  c i n s a u l t  -  M i n e r v o i s  A O P  L a n g u e d o c       2 4

( n o t e s  d e  f r u i t s  i n t e n s e s  e t  c r o q u a n t s ,  b e l l e  o n c t u o s i t é ,  a r ô m e s  d ' é p i c e s )

C o s t e  M o y n i e r ,  
I G P  O c  G r è s  d e  M o n t p e l l i e r  -  M e r l o t           3 3

( b e l l e  c o u l e u r  r o u g e  v i v e ,  à  l a  f o i s  f r u i t é  e t  t a n n i q u e )

G a y d a ,  
F i g u r e  L i b r e  F r e e s t y l e  -  2 0 1 7  -  I G P  P a y s  d ’ o c        4 2

( n o t e s  d e  f r u i t s  i n t e n s e s  e t  c r o q u a n t s ,  b e l l e  o n c t u o s i t é ,  a r ô m e s  d ' é p i c e s )

D o m a i n e  d e  C a r o b e l l e ,  
C a r o b e l l e  -  G r e n a c h e ,  c a r i g n a n ,  s y r a h ,  m e r l o t  -  I G P  M e d  -  B i o l o g i q u e    4  2 0

( a r o m a t i q u e ,  n o t e  d e  f r u i t s  n o i r s  &  d e  g a r r i g u e )

L e s  D é e s s e s  M u e t t e s ,  
E x c e p t i o n  -  s y r a h ,  g r e n a c h e  -  P i c  S a i n t  L o u p  A O P  L a n g u e d o c     5  2 6

( t e r r o i r  s i t u é  a u  p i e d  d e s  C é v e n n e s ,  b o u c h e  s o y e u s e  e t  r é g l i s s é e ,  t a n n i n s  d o u x )

C a s t e l b a r r y ,  
L e  S a l u t  d e  l a  Te r r e  -  2 0 1 6  -  G r e n a c h e ,  s y r a h ,  m o u r v è d r e  -  A O P  Te r r a s s e s  d u  L a r z a c   6  2 9

( n e z  d e  f r u i t s  m u r s ,  d e  f r a i s e ,  e t  d e  g a r r i g u e .  B o u c h e  a m p l e ,  r o n d e  e t  g é n é r e u s e )

C h â t e a u  l ' H o s p i t a l e t  d e  G é r a r d  B e r t r a n d ,  
A r t  d e  V i v r e  -  S y r a h ,  g r e n a c h e ,  m o u r v è d r e  -  A O P  L a  C l a p e  -  Te r r a  v i t i s    3 1  

( l é g e r ,  j u t e u x  e t  d i g e s t e ,  t a n n i n s  t r è s  f i n s )

D o m a i n e  G r a n d  C h e m i n ,  
L e s  C o m b e s  -  2 0 1 7  -   C a b e r n e t ,  s a u v i g n o n  -  I G P  P a y s  d ' O c      2 5

( é l e v a g e  d e  6  m o i s  e n  f û t ,  a r ô m e  d e  c a s s i s  e t  d e  c e r i s e )

L a  N o u b a ,  
C l a u d e  S e r r a  -  2 0 1 7  -  C a b e r n e t  s a u v i g n o n ,  c a r i g n a n ,  c i n s a u l t ,  g r e n a c h e ,  s y r a h  -  V i n  d e  P a y s  d ’ o c    2 4

( f r a i s ,  l é g e r  &  f r u i t é )

papa loves mango, épicé  & fr ui té      13  
Sirop de mangue épicée maison, jus de citron, liqueur de calvados 30&40,
bitter chocolat & tequila Milagro.

royal bramble, acidulé  & fr ui té      10  
Sirop de verveine citronnée maison. jus de citron, bitter aromatique Angostura, 
crème de cassis Merlet & gin Beefeater.

bisso na bissap, f rais  & floral      10
Sirop d’hisbicus maison, jus de citron, eau pétillante, extrait de lavande,
triple se Pierre Ferrand & vodka Russian Standard.

c’est parti mon tiki,  épicé  & fr ui té      13  
Jus d’ananas, jus de citron, sirop d’orgeat infusé au gingembre maison,
liqueur de bois bandé, triple sec Pierre Ferrand, rhum plantation OFTD
& rhum Plantation Dark.

tonka old fashioned, sec  & épicé      12  
Sirop de fèves tonka maison, bitter orange & aromatique, whisky Jura Journey
& zest d’orange.

abricot sourd, acidulé  & fr ui té      12  
Sirop de thym maison, jus de citron, liqueur d’abricot Merlet, whisky Jura Journey
& blanc d’oeuf.

negroni aztèque, sec  & amer     12  
Vermouth Mulassano Rosso, Campari, Mezcal Koch-El, liqueur café Fair.

Rhum dmc, s implement épicé      10  
Sirop de falernum maison, jus de citron, rhum Plantation Dark & Apérol.

daiquiri yuzu coco, f rais  & acidulé      12  
Jus de yuzu, jus de citron, liqueur de coco Karukera, rhum 3 Stars Plantation.

basil match, f rais  & fr ui té      11  
Basilic frais, jus de citron, sirop de fruits noirs maison, liqueur Nardini Tagliatella
& gin Citadelle.

summer 20.19

Cocktails collection



C h â t e a u  d e  Va l fl a u n è s ,  
T ' e m  T ' e m  -  2 0 1 5  -  S y r a h ,  m o u r v è d r e  -  A O C  P i c  S a i n t  L o u p         6 4

( s é l e c t i o n  p a r c e l l a i r e  a v e c  u n  é l e v a g e  d e  1 4  à  1 8  m o i s  e n  f û t s  d e  c h ê n e .

R i c h e  e n  b o u c h e ,  d e s  n o t e s  d e  p a i n  g r i l l é ,  d e  f r u i t s  r o u g e s  e t  u n e  f i n a l e  m e n t h o l é e )

1 2 c l 7 5 c lVins blancs

É m i l e  &  R o s e ,  
L ' É m i l e  d e  R o s e  -  2 0 1 8  -  P i n o t  n o i r  -  I G P  C o t e a u x  d e  B é z i e r s  -  B i o l o g i q u e       4 0

( v i e i l l i s s e m e n t  e n  j a r r e  d e  t e r r e ,  a r ô m e s  d e  f l e u r s  b l a n c h e s  e t  f r u i t s  e x o t i q u e s )

J u d i t h  B e c k ,  
K o r e a  2 0 1 6  -  G r e n a c h e  -  S ä m l i n g  8 8 ,  G r ü n e r  v e l t i n e r  -  B u r g e n l a n d  A u t r i c h e       4 8

( n o t e s  d e  f r u i t s  r o u g e s  e t  b l a n c s ,  e n s e m b l e  b a i g n é  d e  f r a i c h e u r  e t  d ' é p i c e s )

K o r e n i k a  &  M o s k o n ,  
Tr i s  2 0 1 5  -   P i n o t  b l a n c ,  s a u v i g n o n  -  A O P  I s t r a  S l o v é n i e          4 2

( n e z  l i b r e ,  t o u c h e  d e  m i e l  e t  d e  f r u i t s  à  c h a i r s  b l a n c h e s ,  b o u c h e  c o m p l e x e  e t  r o n d e )

C o s t i è r e s  d e  P o m e r o l ,  
H u g u e s  d e  B e a u v i g n a c  -  C h a r d o n n a y  -  P a y s  d ' O c               4        2 1

( l a  b o u c h e  e s t  r i c h e ,  a m p l e  a v e c  b e a u c o u p  d e  v o l u m e ,  f r u i t s  b l a n c s . )

C h â t e a u  M o u r g u e s  d u  G r è s ,  
Te r r e  d ' A r g e n c e  -  V i o g n i e r ,  r o u s s a n e ,  p e t i t  m a n s e n g  -  I G P  C o t e a u x  d u  P o n t  d u  G a r d       3 2

( f r a i s ,  i n t e n s e  e t  f r u i t é . )

X V I I I  S a i n t  L u c  P l a i m o n t ,  
G r o s  m a n s e n g ,  c o l o m b a r d  -  I G P  C ô t e s  d e  G a s c o g n e         5     2 6

( v i n  m o e l l e u x ,  f r a i s  e t  g o u r m a n d  i s s u  d e  r a i s i n s  l e n t e m e n t  s u r m û r i s  a u  s o l e i l )

D o m a i n e  d e  G o u r n i e r ,  
M a s  B r e s  S t e l l a  -  2 0 1 7  - Ve r m e n t i n o ,  r i e s l i n g ,  r o u s s a n n e  -  C é v e n n e s        2 3

( a r o m a t i q u e  à  l a  l i m i t e  d e  l ' e x u b é r a n c e  a v e c  d e s  n o t e s  d e  f r u i t s  f r a i s  e x o t i q u e s )

G r è s  S t  P a u l ,  
G r a n g e  P h i l i p p e  Ve r m e n t i n o  -  V i n  d e  P a y s  d ' O c           2 4

( a r o m a t i q u e ,  n o t e  d e  f r u i t s  n o i r s  e t  d e  g a r r i g u e )

C o l l i n e s  d e  B o u r d i c ,  
1 0 0 %  V i o g n i e r  - I G P  PA y s  d ’ o c              2 6

( a r o m a t i q u e  à  l a  l i m i t e  d e  l ’ é x u b é r a n c e  a v e c  d e s  n o t e s  d e  f r u i t s  f r a i s  é x o t i q u e s . )

M a s  L a v a l ,  
L e s  P a m p r e s  -  2 0 1 8  -  V i o g n i e r ,  c h a r d o n n a y,  c h e n i n  b l a n c  -  V D F         3 0  

( v i n  f r a n c ,  f r a i s  &  g o u r m a n t ,  b e l l e  a m e r t u m e  e n  f i n  d e  b o u c h e . )

B e l l e s  P i e r r e s ,  
L e s  C l a u z e s  d e  J o  -  2 0 1 5  -  R o u s s a n e ,  v i o g n i e r ,  g r e n a c h e  -  S a i n t  G e o r g e s  d ' O r q u e s     6     3 1

( d o u z e  m o i s  d ' é l e v a g e  e n  b a r r i q u e ,  n o t e s  m i n é r a l e s ,  g r i l l é e s ,  b r i o c h é e s .  B e l  é q u i l i b r e  e n  b o u c h e ,  g r a s )

L a  M a d u r a ,  
G r a n d  V i n  -  S a u v i g n o n ,  p i q u e p o u l  b l a n c  -  I G P  P a y s  d ' O c        6 0

( é l e v a g e  e n  b a r r i q u e ,  a r ô m e  d e  m a n g u e  c i t r o n  v e r t  e t  d e s  n o t e s  d e  t i l l e u l . )

1 2 c l 7 5 c lVins rosés

L e s  S o u r c e s  d e  l a  M a r i n e ,  
2 0 1 8  -  G r e n a c h e  n o i r ,  s y r a h  -  I G P  G a r d  -  A g r i c u l t u r e  r a i s o n n é e              4    2 1

( r o b e  c r i s t a l l i n e ,  n o t e s  d e  f r a i s e  d e s  b o i s  e t  d e  p ê c h e  j a u n e )

L a  R o s e  d e s  Ve n t s ,  
2 0 1 8  -   G r e n a c h e ,  c i n s a u l t ,  s y r a h  -  C ô t e  Va r o i s  d e  P r o v e n c e     5    2 6

( n o t e s  d e  f r u i t s  r o u g e s  e t  b l a n c s ,  e n s e m b l e  b a i g n é  d e  f r a i c h e u r  e t  d ' é p i c e s )

N u i t  B l a n c h e  e n  P r o v e n c e ,  
G r e n a c h e ,  C i n s a u l t  -  C ô t e s  d e  P r o v e n c e           2 9

( r o s é  r a f r a î c h i s s a n t ,  s e c  e t  f r u i t é ,  b o u c h e  e n  f i n e s s e ,  b e l l e  f r a î c h e u r  e n  f i n a l e . )

C h â t e a u  P u e c h  H a u t ,  
C u v é e  P r e s t i g e  -  2 0 1 8  -  G r e n a c h e ,  c i n s a u l t  -  A O P  L a n g u e d o c              3 2

( m i n é r a l ,  a c i d u l é ,  a g r u m e s  e t  f l e u r  d e  p ê c h e )

S a r t o r i ,  
S i r u s  -  1 0 0 %  P r o s e c c o  -  Tr é v i s e  I t a l i e         5    3 5

( v i n  p é t i l l a n t  i t a l i e n ,  f l e u r s  d ' a c a c i a ,  s a v e u r s  s u b t i l e s  d e  f r u i t s  s e c s )

P h i l i p p e  G o n e t ,  
B r u t  r e s e r v e  -  C h a r d o n n a y,  p i n o t  n o i r ,  m e u n i e r  -  C h a m p a g n e     8    6 0

( n e z  f l o r a l ,  f r u i t é ,  a r ô m e  d e  p o m m e  e t  d e  p o i r e .  L a  b o u c h e  p r é s e n t e  r o n d e u r  e t  f i n e s s e )

R u i n a r t ,  
B l a n c  d e  B l a n c s  -  1 0 0 %  C h a r d o n n a y  -  C h a m p a g n e          1 2 0

( f r a i s ,  n o t e s  d e  b r u g n o n  e t  d ' a g r u m e s ,  b e l l e  m i n é r a l i t é  e n  f i n a l e )

champagnes & pétillants

M o u l i n  d e  L è n e ,  
J u s t i n e  -  C h a r d o n n a y,  p e t i t  m a n s e n g  -  I G P  C ô t e s  d e  T h o n g u e  -  Te r r a  V i t i s     2 7

( t e r r o i r  a r g i l o - c a l c a i r e ,  f r a î c h e u r  c i t r o n n é e ,  a r ô m e  d e  p ê c h e  d e  v i g n e ,  f i n a l e  a g r u m e  e t  p a m p l e m o u s s e . )

C h a t e a u  L e s  C r o i s i l l e ,  
S i l i c e  -  2 0 1 7  -  1 0 0 %  M a l b e c  -  A O P  C a h o r s  b i o l o g i q u e          4 0

( l é g e r ,  j u t e u x  &  d i g e s t e ,  t a n n i n s  t r è s  f i n s )

D o m a i n e  G r a n d  C h e m i n ,  
L e  F a i l l e t  -  2 0 1 7  -  1 0 0 %  V i o g n i e r  -  I G P  P a y s  d ’ o c  -           5  2 5

( t e r r o i r  a u  p i e d  d e s  c é v e n n e s ,  a r ô m e  i n t e n s e  e t  c o m p l e x e  d e  p è c h e  &  d ’ a b r i c o t )

1 2 c l 7 5 c l

A R M A G N A C

C a s t a r è d e  V S O P  -  F r a n c e

P I S C O

Q u e b r a n t a  L a  C a r a v e d o  -  P é r o u

M E Z C A L

M e z c a l  K o c h - E l  E s p a d i n  -  M e x i q u e

T E Q U I L A

M i l a g r o  s i l v e r  -  M e x i q u e

M i l a g r o  r e p o s a d o  -  M e x i q u e

G I N  ( t o n i c  i n c l u s )

B e e f e a t e r  -  A n g l e t e r r e

C i t a d e l l e  -  F r a n c e

K i n o b i  -  J a p o n

N i k k a  C o ff e y  G i n  -  J a p o n

B o b b y ' s  G i n  -  P a y s  B a s

F e w  B r e a k f a s t  G i n  -  U S A

S t  L a u r e n t  -  C a n a d a

D o d d ' s  O l d  t o m  -  A n g l e t e r r e

H e n d r i c k ' s  -  E c o s s e

C A LVA D O S

L e l o u v i e r  F i n e  -  F r a n c e
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