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a flore luxuriante,

la faune danse. 
  

soft
Coca-cola  33 cl  3.5

Coca zéro  33 cl  3.5

Limonade artisanale bio Elixia  33 cl  4.5

Ice tea 25 cl  3.5

Orangina 25 cl  3.5

Badoit rouge  33 cl  3.5

Schweppes  25 cl  3.5

Sirop (menthe, citron, pac, grenadine, fraise, orgeat,  pèche, violette) 33 cl  2.5

Citronnade maison 33 cl  3

Thé glacé maison  (verveine citronnée) 33 cl  4

Jus d’orange pressé  25 cl  4

Jus de fruits artisanal  (pomme, tomate, abricot,  pèche de vigne)  25 cl  4

Badoit 1  L  5

Evian 1  L  5

boissons chaudes
Espresso   1 .6

Noisette   1 .8

Latte   3

Chocolat chaud   3

Cappuccino   3.5

Thé  (gunpowder,  jasmin, menthe, earl  grey, english breakfast,  rooibos, verveine)   3

Déca   1 .6

Service à table, règlement au bar



bières pressions
Licorne blonde -  légère & rafraichissante,  France   3.5          5.5

Lagunitas Day Time I.P.A - arôme de citron, zest d’orange,  USA   4.5            7

Gallia Weiss blanche - acidulée & fruitée,  France   4            7

bières bouteilles  
Kwak - ambrée & puissante,  Belgique   5.5

Corona - citronnée & maltée,  Mexique   5.5

Mediterranean Pale Ale Malpolon,  Montpell ier   5.5

Nova saison blonde Malpolon,  Montpell ier   5.5

Follamour lager bio Gallia,  Paris   5.5

apéritifs
Porto  12 cl  5

Martini blanc / rouge  6 cl   4.5

Spritz  25 cl   6.5

Spritz Hugo  (prosecco,  l iqueur St-Germain, eau péti l lante) 25 cl  7.5

Ricard  2 cl  2.5

Pastis  2 cl  2.5

Pastis & sirop  2 cl  3

Muscat de Frontignan  12 cl  5

cocktails sans alcool  
Virgin Buck  ( jus de gingembre frais ,  citron pressé, sucre de canne, combava zesté)   6

Ananarama  ( jus d'ananas, sirop de vani l le,  citron pressé)   6

2 5 c l     5 0 c l2 5 c l     5 0 c l
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4€
rose bramble,  f loral & doux — 9

Vodka, crème de cassis,   jus de citron pressé & eau de rose

giN buck,  intense & citronné — 9

Gin,  jus de gingembre frais ,   jus de citron pressé, eau gazeuse & combawa zesté

Caipi muscovado,  frais & citronné — 10

Cachaça Leblon, sucre muscovado,  jus de citron vert frais

dark & stormy,  épicé & doux — 9

Rhum ambré,  jus de gingembre frais ,   jus de citron pressé, eau gazeuse

& Angostura bitter

piNeapple maï tai,  fruité & doux — 10

Rhum infusé à  l ’ananas, rhum blanc, dry curaçao,  jus de citron frais & sirop d’orgeat

Espresso martini,  crémeux & intense — 11

Vodka, double espresso,  l iqueur de café Fair,  sucre de canne

mezcal Sour,  frais & fumé — 12

Mezcal Vida, citron pressé, sirop d'agave, blanc d'œuf

maple old fashioNed,  sec & puissant — 12

Bulleit Bourbon, sirop d’érable et Angostura bitter

Green Gin,  f loral & acidulé — 10

Gin, concombre frais ,   jus de citron, sucre de canne,  l iqueur de f leur de sureau

2 0 . 2 12 0 . 2 1

c o c k t a i l s   c o l l e c t i o nc o c k t a i l s   c o l l e c t i o n



v i n s  ro u g e sv i n s  ro u g e s

domaine 
de carobelle
IGP Med - Bio 

Grenache, carignan, syrah, 

merlot

Domaine des schistes,
essenCial
AOC Côtes du Roussil lon 

Villages – Nature 

Carignan, lladoner pelut, 

grenache noir  

4 5 621 26

domaine alain 
chabanon, 
campredon
AOP Languedoc - Bio

Syrah, mourvèdre, grenache

mas 
d’Andrum
Costières de Nîmes

Syrah, grenache noir

maS DE JON
Cuvée Tradition  

AOC Pic St Loup

Mourvèdre, syrah, grenache

36 24 26

lA nOUvEllE DOn(n)E, 
nouvelle vague
Vin de France - Nature

Carignan, mourvèdre

domaine de Sulauze,
lauze
AOP Coteaux d'Aix-en-

Provence – Bio

Grenache, syrah, mourvèdre

31 42

lA nOUvEllE DOn(n)E, 
kashmir
Vin de France - Nature

100 % Carignan

mas Foulaquier
Cuvée L'Orphée 

AOP Pic St Loup - Nature

Syrah, grenache, carignan

le mas 
au Schiste
AOC Saint-Chinian – Bio

Syrah, grenache, carignan

36 38 33
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v i n s  b l a n c sv i n s  b l a n c s

costières de 
pomerol, beauvignac
IGP Pays d'OC

100 % chardonnay

saint luc, 
xviii
IGP Côtes de Gascogne

Gros manseng, colombard

Moelleux

collines 
de bourdic
IGP Pays d'Oc

100 % viognier

4 5 521 26 26

monsieur S 
Juste Le Blanc
Vin de France - Nature

Chenin, chardonnay, mauzac

lA nOUvEllE DOn(n)E - 
neo nervis
Vin de France - Nature

Macabeu, carignan noir

domaine rimbert
L'Agathe
AOC St Chinian - Bio

Clairette, roussane, vermentino, 

grenache blanc

6 28 36 27

mas laval,
les  pampres
Vin de France

Viognier, chardonnay, chenin 

blanc

moulin de lène, 
justine
IGP Côtes de Thongue - 

Terra Vitis

Chardonnay, petit manseng

judith beck, 
koreaa
Burgenland Autriche - Bio

Samsling 88, Grüner veltiner

30 27 48
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castelbarry, 
le salut de la terre
Terrasses du Larzac

Grenache, syrah, mourvèdre

6 28

chateau capion,
le chemin de Garennes
AOP Terrasses du Larzac 

Syrah, grenache, mourvèdre

31



v i n s  ro s é sv i n s  ro s é s

c h a m p a g n e s  &  p é t i l l a n t sc h a m p a g n e s  &  p é t i l l a n t s

sartori, 
prosecco
Trèvise

100 % Prosecco

nuit blanche
en provence
Côtes de Provence 

Grenache, cinsault

jean josselin, 
brut réserve
Champagne

Chardonnay, pinot noir, meunier

ruinart, 
blanc de blancs
Champagne

100 % chardonnay

5

5

926

27

55 120

les sources 
de la marine
IGP Gard - 

Agriculture raisonnée

Grenache noir, syrah

4 21

pomponnette
Coteaux Aix-en-Provence

Grenache noir, cinsault, syrah

28
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23€

ll E  E  dd II mm aa N C H EN C H E

boisson chaude & jus d'orange pressé ou citronnade maison

Le bénédicte :  croissant Bénédicte, saumon gravlax, œuf poché, 

guacamole, sauce hollandaise

l'effiloché : muffin maison, eff i loché de porc Aveyron, champignons, 

                       jalapeños pickles, sauce hollandaise

le veggie :  muffin maison, burrata, œuf poché, champignons,

sauce hollandaise

Entremet Mont-blanc, crème de marrons & cassis

Fontainebleau, fruits & coulis du moment

Brownie chocolat,  noix de pécan, caramel beurre salé

Salade Caesar,  laitue romaine, f i let de poulet fermier,  croûtons à l ’ai l , 

œuf dur, anchois

16

Tartare d'Aubrac, fr ites,  salade & béarnaise maison

18

Saumon gravlax

7

Guacamole

6

Effi loché de porc

7

Burrata

6
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n
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1 2 h  —  1 4 h 3 0
1 9 h  —  2 2 h 

1 2 h  —  1 4 h 3 0
1 9 h  —  2 2 h 

f a u n e m o c o

entrées

plats

desserts

entrées

plats

desserts

n
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us  v
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n
sle  menule menu

e n t r é e  &  p l a t 
p l a t  &  d e s s e r t

2 1 €

e n t r é e ,  p l a t 
&  d e s s e r t

2 5 €

Tartare de coquillages

aïoli agrumes, algues, pickles 

graines de moutarde

Velouté de châtaigne

céleri & noisette, œuf poché, 

huile de truffe

Raviolo de ricotta aux épinards 

beurre de sauge, coulis de cresson, 

parmesan

7

Coquilles Saint-Jacques

au beurre de gingembre, guanciale 

& croûtons à l’ail

11

Cochon d’Aveyron

au jus corsé, poireaux braisés, 

carottes glacées, crumble café

Bar au beurre blanc

palourdes, champignons, pommes 

de terre au four, sabayon ail noir

Médaillon de 

queue de lotte

haricots coco fumés, 

pommes de terre au four, rouille

19

Souris d’agneau confite

légumes de saison & jus de cuisson

22

Burger d’effi loché 

de porc d’Aveyron

coleslaw, sauce cheddar, jalapeños 

pickles, servi avec frites et salade 

18

Salade Caesar

laitue romaine, filet de poulet fermier, 

croûtons à l’ail, œuf dur, anchois

16

Poire pochée au noilly-prat 

sauce chocolat, caramel 

beurre salé & noix

8

Entremet Mont-blanc

crème de marrons & cassis

6

Fontainebleau

aux fruits & 

coulis du moment

7

Î le flottante 

aux pralines roses

8

Entremet Mont-blanc

crème de marrons & cassis

Fontainebleau

aux fruits & 

coulis du moment

f a u n e m o c o

Pièce du boucher (220g)

servi avec frites, salade & béarnaise maison

21

Croquettes bœuf bourguignon

 mayo à l’ail noir

Gnocchi frais

pistou de roquette, piments verts sautés, 

pecorino & cresson

Î le flottante 

aux pralines roses

!!l e  p l a t  l e  p l a t  d e d e 
l a  s e m a i n el a  s e m a i n e

1 2 , 5 0 €1 2 , 5 0 €



à partager

desserts

Croquettes bœuf bourguignon

 mayo à l’ail noir

8

Panisses maison 

sauce oignon caramélisé

7

Travers de porc confit

sauce barbecue, jalapeños pickles

9

Dadinho de tapioca

au vieux gouda, gelée gingembre piment

8

Daurade marinée

ail, citron, gingembre, crème crue, salicorne

12

Lamelles d’encornets

sautés à l’ail, cresson, persil & jaune d’œuf

9

Frites fraîches

sauce maison

5

Assortiment de fromages

Crèmerie du Faubourg

10

1 9 h  —  2 2 hf a u n e m o c o

Poire pochée au noilly-pratt 

sauce chocolat, caramel 

beurre salée & noix

9

Entremet Mont-blanc

crème de marrons & cassis

6

Fontainebleau

aux fruits & 

coulis du moment

7

Î le flottante 

aux pralines roses

8
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s p i r i t u e u xs p i r i t u e u x
4 c l4 c l

cognac  

Fanny Fougerat - Petite Cigüe,  France   10

Fanny Fougerat - Laurier d’Apollon,  France   12

Bache-Gabrielsen - American Oak,  France   11

pisco  

Tabernero Puro Quebranta,  Pérou   10

mezcal  

Vida Del Maguey, Mexique   10

tequila  

Milagro silver,  Mexique   10

Milagro reposado,  Mexique   12

gin (tonic inclus)  

Beefeater,  Angleterre   8

Citadelle,  France   10

Kinobi,  Japon   12

Nikka Coffey Gin, Japon   10

Bobby’s Gin,  Pays-Bas   11

Few Breakfast Gin,  USA   12

St. Laurent,  Canada   11

Dodd’s Old tom,  Angleterre   11

Hendrick’s,  Écosse   9

Tanqueray 10,  Écosse   12

calvados  
Lelouvier Fine,  France   9

s p i r i t u e u xs p i r i t u e u x
4 c l4 c l

rhumS
A1710 Renaissance - Rhum blanc agricole de dégustation,  Martinique   14 

Hampden - Rhum hors d’âge,  Jamaïque   12 

Clairin Communal - Rhum blanc agricole,  Haïti   9 

Plantation Pineapple - Rhum ambré infusé à l ’ananas victoria,  Caraïbes   8

Compagnie des Indes - Rhum hors d’âge,  Caraïbes   10

Botran 15 ans - Rhum vieux,  Guatemala   10

Santa Teresa 1796 - Solera,  Venezuela   12

VODKa  

Russian Standard,  Russie   8

Grey Goose,  France   10

whisky  

Great King Glasgow Blend, Écosse   11

Jura Seven Wood, Highlands Écosse   13

Nikka single malt Yoichi,  Japon   13

Nikka From the Barrel,  Japon   10

Kavalan - Classic single malt,  Taïwan   12

Sazerac Rye 6 ans, Kentucky USA   13

Blanton’s Gold Edition, Kentucky USA   13

Jameson, Ir lande  8

Lagavulin, Is lay Écosse   12

Laphroiag, Is lay Écosse   9

BM Signature finish vin de paille, France   10

Balvenie 12 - Double Wood, Écosse   10

armagnac 

Castarède VSOP,  France   10 




